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■ 商品特性と取引条件 年間売上高 ７０００万円 従業員数
（社員○名、パート○名など） 10人

商品名 深谷ねぎ
代表者氏名 岩﨑 優也

メッセージ

豊かな自然や人々に感謝し、安心・安全で美味しい野菜を多く
の消費者の皆さまにお届けします。
高齢化が深刻化する中、その受皿として(農作業受託・耕作放
棄地解消・雇用など)地域社会に少しでも貢献出来る
企業を目指して、地域と共に成長して行きます。
従業員全員が、『農業を楽しむ心』を大切にし、農業未経験者
でも楽しく働くことのできる環境づくりに取り組みます。

提供可能時期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （年末年始） 賞味期限／消費期限 賞味期限 消費期限

主原料産地
（漁獲場所等） 埼玉県深谷市 JANコード

（13桁もしくは８桁）

内容量 6kg〜 希望小売価格 税抜 ¥1800〜
税込（切捨）

¥1944〜
税率 8%

1ケースあたり入数 30本〜 保存温度帯 常温または冷蔵 ホームページ https://www.iwasakino-en.com/

発注リードタイム 注文翌日に発送 販売エリアの制限 無し 会社所在地 〒 367-0206 埼玉県本庄市児玉町共栄239−１

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日　など単位も記載）

最大 要相談 最小 １０ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

工場等所在地 〒
59.0 28.0 12.0 0.5 

認証等
（商品・工場・農場等）

担当者 橋野 要 E - m a i l iwa.negi.saki@gmail.com

T E L 090-8505-1249 F A X
　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

ターゲット

売り先

・ 外食
■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

・ スーパーマーケット

・ ホテル、宴会、レジャー 栽培・・・自社栽培面積10ヘクタール。その他契約農家栽培。通年出荷する為、徹底した管理体制による計画的な栽培をおこなっています。
収穫・・・ソフィを所有しています。ソフィを使用し、一日最大10a分のネギを収穫します。
調整・・・ベストロボ２台を所有しています。２台稼働で1日20000本のネギの皮剥きをします。その後、各規格ごとに仕分けします。
出荷・・・仕分けされたネギを丁寧かつ迅速に梱包し委託配送業社へ引き渡してお取引先様へお届けします。

農薬の使用を出来る限り削減することによりお子様や年配の方でも安心して食べられる長ネギの提供をいたします。
品種としては、ホワイトスター・深緑のイザナギ・大河の轟・龍まさり・白翠・夏扇パワー・碧い海原を栽培しています。
今後、さらなる規模拡大を計画しており、ソフィやベストロボも台数を増やす予定です。
栽培面積は、全体でおよそ40ヘクタールほどになります。
年間収穫量は、1600tになります。

2024年より新一万円札の肖像画に渋沢栄一氏が採用されますが、渋沢氏は深谷市出身であり、今後深谷が注目されることは間違いありません。
深谷といえば深谷ネギなことはすぐに世に広まり、深谷ネギの需要が急激に増加することが予想されます。"                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                
                                                                                                                                                                                                                

・ 加工業

お客様
（性別・年齢層など）

利用シーン
（利用方法・おすすめレシピ等）

家庭、外食問わず長ネギといえばやはり鍋です。特に鍋シーズンの年末年始付近は寒さで甘味が
凝縮され、より一層美味しく感じられます。
また、深谷ネギの特徴はなんと言っても日本一の糖度を誇ります。その為、泥付きのまま炭火で焼き、
皮を一枚剥いで食べます。その皮がホイル焼きのホイルの役割を担っており、深谷ネギの甘さを最大限
感じられる食べ方です。

商品特徴

日本一の糖度を誇る深谷ネギの魅力を最大限発揮させるために、綿密な栽培計画を立て、土づくりから
力を入れて育てています。
また、深谷ネギを一年中皆様に味わっていただけるよう、通年で収穫できる体制を敷き、品質も厳かにせ
せず常に美味しい深谷ネギを提供いたします。

写　真

写真

■ 商品写真

■ 品質管理情報

商品検査の有無

衛生管理への取組

生産・製造
工程の管理 製品に問題があった場合には直ちに原因を解明し、改善をおこなっています。

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）　
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。 従業員の管理 ゴム手袋着用による手垢等の混入防止

表示義務有

施設設備の管理 機械類は毎日の掃除、定期的な部品のメンテナンスを行なっています。
表示を奨励
（任意表示）

危 機 管 理 体 制

担当者連絡先
担当者名または

担当部署名 代表　岩﨑 連絡先 090−8505−1249

備考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

危機管理に関する対応や生産物賠償責任保険(PL保険)の加入など栽培記録、農薬散布履歴

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否 このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.maff.go.jp/j/shokusan/fcp/index.htmlをご覧下さい。

https://www.iwasakino-en.com/

